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@ Les produits :




Luncly
01/06/2026

\ ¢ 4 4
Semaine 23

‘
Maondy
02/06/2026

Taboulé libanais de
notre chef

Salade d'haricots
verts a I'échalote

Tajine de poulet
local et ses légumes
frais

Semoule a I'huile
d'olives

Jambon grill

Fine ratatouille
fraiche du chef

Riz pilaf

Petit fromage
fondu

Fruit frais local du
printemps

Camembert

Glace

Fruit frais de
saison

_

v o

Mercredy

035/06/2026

pro &5

Jewcl
04/06/2026

Tzatziki de radis ! Betteraves
roses locaux vinaigrette

Tranche de
pastéque

Piece de roti de
beoeuf VBF au jus

Vendhecw
09/06/2026

Julienne de
courgettes locales
vinaigrette I'orange

Brandade de
du chef au
persil

Poélée de légumes
frais locaux du chef

Hachis végétarien
(lentilles)

Farfalles HVE

Bolée de salade

verte fraiche locale

Tomme blanche

Moelleux aux
carambars maison

Salade de fruits
frais

Fine piperade du
chef

Brie

Fruit frais du
moment

Mousse fruits

rouges maison




Luncly
08/06/2026

Bolée de tomates
locales vinaigrette

emaune 24

Maondy
09/06/2026
i

Houmous & son
toast

balsamique

Pizza au fromage

Mirepoix de
légumes frais
locaux au curry

Sauté de veau au
chorizo

Boulettes de beeuf *z,

sauce tomate

Haricots verts en
persillade

Macaroni BIO
francaises

Boulgour a I'huile
d'olives

Aubergines locales
a la parmesane

AOP

Tomme noire

Crépe au sucre

Fruit frais de
saison HVE

Compote
pomme/fraise

Glace

Mencredy
10/06/2026

Jewcl
11/06/2026

Vendhedy
12/06/2026
Salade d'haricots

rouges facon
mexicaine

La Grande Paélla

valentianna de
notre chef

Julienne de
carottes fraiches
locales vinaigrette
au miel

Coeur de merlu
sauce hollandaise

Omelette fraiche
du chef

Courgettes fraiches
locales braisées

Gnocchi a
la tomate

Tomme blanche Edam
| I Fruit frais
Melon espagno de saison

Blanc manger coco
& compotée de
mangue

Sens&

cuisinée




Luncly
15/06/2026

Semaine 29

Salade de tomates
au vinaigre
balsamique

Mandy Mercredy Jewch Vendnedy
16/06/2026 17/06/2026 18/06/2026 19/06/2026
Bruschetta de la Mousse de

maison au cheévre & betteraves au
thym cumin

Terrine de légumes
frais

Blanc de poulet
local mariné

Rapé de radis
locaux facon
tzatziki

Tranche de melon
charentais

Emincés végétarien
aux épices du soleil

Araignée de porc
VPF creme de

R6ti de veau au jus
de romarin

Moules mariniéres
de la maison

basilic

Farfalles HVE

Haricots plats en
persillade

Poélée de légumes
locaux frais du

Brocolis braisés

Pommes de terre
fraiches locales
sautées a cru

moment

Tomme blanche

Riz pilaf

Boulgour créole

Flan nappé caramel
agriéthique

Petit fromage frais

Mimolette

Petit fromage
fondu

Fruit frais de saison

Fruit frais du
moment

Gaufre & fraises
fraiches chantilly

Fruit frais de
saison HVE

Creme patissiere
madame

X
_agappro

Salade de fruits
frais




Semane 26

Luncly Maondy
22/06/206

Mencredy Jewcl Vendnedy
23/06/2026 24/06/2026 25/06/206 26/06/2026

- - 4
Crépe dorée a Tranche de : Radis locaux
I'emmental pasteque /beurre

E
-
il

Tranche de melon
charentais

Julienne de céleri
rémoulade local

Abricots au thon

- Wrap mexicain

Pavé de jambon ' (A|gU|IIette§ g Wok de boeuf VBF Poisson meuniére
. aux herbes poulet, haricots
- - "% rouges, mais,
. poivrons, tomate &
s e cheddar rapé)

Batonnets de
. carottes fraiches
~ locales aux épices

Coquillettes

.
Mijoté de petits ]
pois .

I«
)

Pommes de terre " LEEEEELE Courgettes fraiches il
- verte fraiche locale

fraiches locales B8 Boulgour pilaf ; locales en
i e :
S — ~ fagon boulangere = A persillade
. - - Kiri v Gouda Camembert

Beignet au
chocolat

Fruit frais Glace

. Novly vanille
de saison

Agriéthique

Compote de
pomme HVE

Fruit frais de saison

Liégeois chocolat
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