| es labels seront visibles sur vos
menus selon la légende suivante

Les produits :

Les produits : HVE

Les produits : IGP

Les produits : BIO

Les produits : Label Rouge

Les produits :

PM&'%“ Les produits : Locaux



Semaine 11

Luncly
09/05/2026

Maondy
10/03/2026

Julienne de chou blanc
et carottes des landes
facon coleslaw

Creme de légumes frais

locaux
W
Boulettes de boeuf sauce Croque monsieur du
tomate chef

Bolée de salade verte
Riz IGP de Camargue . fraiche locale, mais &

-~ avocat
Poélée de poivrons
D
Bonbel

K\‘)

Liégeois café

(O
Petit suisse nature
sucré
D
Fruit frais du moment
HVE

Fruit frais du moment

agap’pro

Merchedi
1/03/2026

Jewcly
12/03/2026

Vendnedy
13/03%/2026

Radis roses locaux

Mousse de foie & ses
croqg'sel

condiments

Bolée de pommes de
terre locales aux

échalotes

Sauté de veau VOF aux
olives

Batavia fraiche locale
aux noix & dés

d'mg)ntal
MSC sauce
nantua

Omelette aux fines
herbes

Jeunes carottes fraiches

Coquillettes HVE au
braisées

beurre

Boulgour BIO a I'huile
d'olives
N\O
Tomme blanche
K\‘)
Brioche fagon pain perd
du chef

Dés de butternut aux
épices douces

Ty

Yaourt a la vanille

Salade de fruits frais

Panna cotta au coulis
de fruits jaunes

Fruit de saison BIO




]

17/05/20

i

26

O )

Salade de blé facon 7
strasbourgeoise

Bolée de betteraves
vinaigrette aillée

. Julienne de céleri rave
Pizza au fromage E ;
frais local en rémoulade
Piece de roti de beeuf _ Emincés de dinde VF
VBF au jus sauce barbecue

Pommes de terre
fraiches locales facon
boulangere

Petits pois a
la frangaise

Poélée de légumes Semoule a I'huile

O AT I &=

frais locaux croquants d'olives
Frc;r:)arﬁztti)slgnc Emmental BIO Blche du Pilat
=) @ B
Poire au sirop . Fruit frais du moment Ananas frais

Creme dessert
spéculoos

18/03/2026 19/03/2026

Bolognaise du chef

Penne rigate HVE

Vendnedic
20/03/2026

Taboulé libanais

Julienne de chou blanc , 4
local vinaigrette au soja %
MSCet .

sauce tartare

£

Boulettes falafels
sauce tartare

Haricots verts CE2 en
persillade

Riz pilaf

C AN
Edam
(DO

Fruit frais de
saison HVE

- A S TR N

Flan patissier



Luncly
235/03/2026
‘\

Caviar de lentilles a la
coriandre

Terrine de légumes & sa
mayonnaise aillée
CN\D \
Sauté de veau VOF au
paprika

Semoule

Haricots beurre CE2 en
persillade

NG
Tomme blanche
A\D

Liégeois vanille

Fruit de saison HVE ‘

.J‘ —_

. ' 13.
Wl Ne °

Semuaune

Maondy
24/03/2026

A4 1

Quiche aux courgettes
et jambon

Bolée de salade verte
fraiche locale

CNO

Petit fromage frais ail &
fines herbes

Fruit frais de saison

Mercredi
25/03/2026

JAP’Pro Et cu"ii"e '...;:\\ . TS~

7

Vendnedi

-

26/03/2026 21/03/2026
Y 4 4 i\
Radis rose Rillettes et ses

local / beurre condiments

Bolée d'endives a la Gaspaccho de petits

ciboulette pois a la menthe
N C 8
Fine tranche de roti de MSC
dinde VF local dugléré

Curry de pois chiches
aux carottes

Brocolis en persillade Polenta crémeuse

Carottes fraiches des

Boulgour BIO pilaf landes en persillade

CAN\D
Y
Mimolette aourt'nature
[ | N sucré BIO
CA\O e

Fruit frais du
printemps

Moelleux aux
carambars maison

Fruit frais de saison Creme dessert café



Semaine 14

Luncly Maondy
50/03/2026 31/05/2026

Julienne de carottes
fraiches des landes &

\ raisins secs

Salade de perles au
surimi
O
_ Mijoté de boeuf VBF Parmentier de canard
sauce barbecue a la patate douce

Haricots verts CE2 en Bolée de salade verte

persillade fraiche locale
‘ Riz pllaf

Chevretl ne AOP

SN
-e 3 NS
P I
SREISRes au laitgg Fruit frais de saison
vanille
Compote pomme /
banane

5 |
| Sensé
0 gl m coRie
W \ ~ s v

Mervcredy TJewcly Vendhecly
01/03/2026

02/03/2026 03/03/2026
Salade de pommes de
terre locale aux Bolée de concombres
asperges vertes & radis sauce bulgare
roses
CEufs mimosa -
N\O S e P
Aiguillettes de poulet = Marmite de la mer au )
locaux miel moutarde curry
—
Lasagnes ricotta
épinards
Petits pois aux oignons Macaroni BIO
X Petits léegumes frais
locaux
\ N\D
Gouda Camembert
N\O S
L Nid de paques au
. Salade de fruits frais
- chocolat de la maison

Blanc manger coco
coulis de fruits
exotiques




